
 I nostri antipasti… 

 L’insalata verde o mista e vinaigrette della casa  8.00/10.00 
 I nostri crostini con paté di fegatini di pollo e cipolla rossa caramellata  12.00 
 Il minestrone di verdure alla Ticinese  15.00 
 Il tagliere dei nostri salumi con gnocco fritto fatto in casa  21.00 
 La battuta di manzo alla Piemontese, rucola e grana  19.00/34.00 
 Il salmone marinato agli agrumi, salsa alla senape al miele e aneto  19.00 
 Le classiche lumache alla Bourguignonne (6 o 12)  13.00/26.00 
 Il cotechino impanato, zuppetta di lenticchie e riduzione di Lambrusco  16.00 

 Se preferite un primo… 

 I classici ravioli del ‘Plin’ al sugo di brasato  16.00/25.00 
 Il risotto al Gorgonzola, pere caramellate al balsamico e nocciole  26.00 
 I rigatoni alla Carbonara di Alessandro  19.00 
 I ravioli con burrata, salsa di pomodoro datterino e basilico  14.00/26.00 
 Gli gnocchi di pane, cacio e pepe e guanciale croccante                              26.00 
 I tagliolini ai gamberi e porcini trifolati  27.00 

 I nostri secondi…. 

 L’Entrecôte  di manzo, burro “Café de Paris” e patatine della casa  44.00 
 Lo stinco di maiale cotto al forno in salsa alla birra  29.00 
 Il classico fegato di vitello alla veneziana, purea di patate e verdure  31.00 
 Il polpo arrostito, pappa al pomodoro e cime di rapa ripassate  38.00 
 La nostra Fondue Chinoise di manzo, salse e contorni fatti in casa  39.00 

 Per finire in bellezza… 

 L’assortimento di formaggi  21.00 
 La selezione di gelati e sorbetti  4.00 
 Il semifreddo allo zabaione, caramello e crumble alle nocciole                        11.00 
 Il classico Tiramisù  10.00 
 La panna cotta al caffè e salsa al Gianduja                                                      11.00 

 Si prega di avvisare il personale di servizio in caso di allergie e/o intolleranze 
 Provenienze  : Manzo Irl, Vitello CH, Maiale CH, Salmone Nor, Polpo Mar, 

 Gamberi Arg, Lumache FR 




