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I nostri antipasti… 
 
L’insalata verde o mista con salsa della casa    ​ ​ ​           9.00/11.00 Chf 
I crostini con stracciatella, pomodori confit e acciughe del Cantabrico        15.00 Chf 
La tartare di ricciola, guacamole e pane Carasau                                        22.00 Chf 
Il gazpacho classico di pomodoro e verdure                                                15.00 Chf              
Il tagliere di salumi e affettati ticinesei e italiani  ​ ​  ​                   21.00 Chf 
Il carpaccio di gambero rosso, datterino, stracciatella e pistacchi               24.00 Chf 
 
Se preferite un primo… 
Gli spaghetti alla “chitarra” allo scoglio ai frutti di mare                                26.00 Chf 
Il risotto al limone, carpaccio di scampi e polvere di capperi        ​         28.00 Chf 
I tortelloni alla “Norma” con melanzane, spada e ricotta salata​          ​        25.00 Chf 
I ravioli con burrata, salsa di pomodoro datterino e basilico              14.00/26.00 Chf 
I tagliolini di pasta all’uovo al ragu’di salsiccia alla piemontese                   24.00 Chf 

 
I nostri secondi…. 
Il filetto di orata al forno alla ligure patate, pomodorini e olive                     36.00 Chf 
Il galletto alla diavola del “Posta”                                                                 31.00 Chf 
Il filetto di Angus “al sasso” con salse e patatine della casa                        48.00 Chf 
Il tentacolo di polpo alla griglia con patate schiacciate alla paprika             38.00 Chf 
La zuppeta di pesce con crostino all’ aglio                                                   42.00 Chf 
                        
Tutti i nostri secondi sono serviti con contorni del momento 
 
Per finire in bellezza… 
L’assortimento di formaggi​ ​ ​ ​ ​ ​         ​         21.00 Chf 
La selezione di gelati e sorbetti​​ ​ ​ ​ ​ ​           4.50 Chf 
La spuma al latte di mandorla, gelato alla fragola e fragole marinate          11.00 Chf 
Il classico Tiramisù al caffè​ ​ ​ ​ ​ ​ ​         10.00 Chf 
Il semifreddo allo zabajone al Marsala, cioccolato e crumble                      10.00 Chf 
La créme brulée della tradizione                                                                  10.00 Chf 
 
Si prega di avvisare il personale di servizio in caso di allergie e/o intolleranze 
 
Provenienze: Manzo ARG/UY, Pollo CH, Maiale CH, Gambero rosso FAO 37, Gamberi FAO 
41, Scampi SA , Spada FAO 34, Calamari FAO 27, Cozze FAO 37, Pane PANETTERIA MARINA 


